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Aperitif: Gelber Muskateller 2010 Fidesser

Terrin af letreagede kammuslinger og geddesouffle med karvelemulsion.
Gruner Veltliner Klostersatz 2010 Pichler - Krutzler
Bagt filet af lokal torsk med rosenkdl, friske krydderurter og sauce Nage.
2007 Cuvee In Gumpolskirchen — Schellmann & Loimer
Vagtel som »pot au feu« med bagehatte og consommé med stjerneanis.
Atanasius 2009 GutOggau
Velhcengt oksefilet med braiseret oksehale og persille i forskellige teksturer.
Sankt Laurent 2009 Rosi Schuster
Blaufrankisch Reserve 2009 Moric
Variation af Granny Smith- ceble med sabayonne og mandelcreme.

Eiswein 2008 Meinklang
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